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Austand desTindoulets, les figues cuisent pen- -
dant sept heures dans des chaudrons en cuivre.

Avec 30° le samedi et moins de
151le dimanche, I'écart de tem-
pérature a fait quelquesravages
danslafoule, en bras de chemise
un jour, emmitouflée le lende-
main. Maislafigue, elle, n'apas
€u a recouvrir sa robe légere
d'un chandail, elle est solide et
élégante devant les éléments.
Pour ses dix-huit ans, la féte de
la figue a montré a quel point
elle est mature, responsable et
enthousiaste et son succes va
crescendo. La raison de ce suc-
ces 'unjolimarché artisanal, des
produits de bouche authenti-

ques, des formations musicales .

et des spectacles de rue origi-
naux que l'on ne voit pas
ailleurs, et une ambiance uni-
que autour du fruit qui a faitla
renommeée duvillage. Enintro-
duction a I'inauguration, Guy

Roumat, président d'Effets na-

ture, l'association organisatrice
de I'événement, remerciait les
partenaires pour leur soutien :
« Sans eux, rien ne serait possi:
ble. Et sans mes prédécesseurs
non plus : je voudrais rendre
hommage a Jean Feix, ancien
président, disparu récemment ».

Mais la féte de la figue, c'est

aussila confrérie des Tindoulets
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delafigo, chargée plus parl:icu- ;

lierement de promouvoir ce fruit
mythique. Josée Souque, copré-
sidente avec Marie-Pierre Siber,
retracant]'épopée dela culture

‘dufiguier dans1'Arize au cours
des siecles, rappelaitle travail

effectué depuis dix-huit ans, la
création de la confrérie et de la
féte, la plantation d'une pre-
miere figueraie en.2001, jusqu'a
ces derniéres années : « De par
lavolonté de quelquesirréduc-
tibles, nous avons décidé de pas-
ser a une autre étape parl'éla-
boration d'un projet économi-
que autour delafigue ».

L'association amaintenantun

local équipé etla confiture, do-
rénavant habillée d'une nou-
velle étiquette, cuite dans des
chaudrons en cuivre, partala
conquéte du marché  avec
comme slogan : « Ici on ne spé-
cule pas, on cultlve I'authenti-

& q‘ue ».

Lesnouveauxintronisés : Anne

Falou, secrétaire générale de -

mairie au Mas-d'Azil depuis
2015 ; Francis - Aubry, Jean
Trouillet et Guy Roumat.

Les lauréats du concours de
confiture. Catégorie amateurs :
1. Simone Lakanal ; 2. Claudine

Les Tindoulets de Ia figoinvitent chaque année des confréries amies et défi Ient dans lesrues
duvillage. /Photos DDM, M.B.

Vintronisation de quatre nouveaux impénts dansla Confrérie de la
figue. ;

Les lauréats du concours professionnels et amateurs de confiture de fi-
gue.

Caillaud ; 3. Chantal Pons. Ca- -nelle ;2.Bernasconi ;3. Copsol
tégorie professionnels : 1. Gair- - fruit. -
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