La confrérie des Tindoulets
de la Figo vient de convier
les acteurs locaux pour la
présentation de la nouvelle
étiquette qui habillera dés-
ormais les pots de la confi-
ture « Fig’Arize ».

Avant de dévoiler I'éti-
quette, Josée Souque estre-
venue sur l'histoire de ce
petit fruit qui nous réunis-
sait. « C’est en 2001 que la
directrice de 1'Office de
Tourisme, a la recherche
d’une animation hors sai-
son, s’estrendue compte en
feuilletant les archives «
qu'un important marché
aux figues se tenait au Mas
d’Azil d’aofit a octobre ».
C’est ainsi qu’est née la féte
delafigue et que deux asso-
ciations ont vu le jour « ef-
fets nature » qui organise la
féte de la figue et Les Tin-
doulets de la figo.

Ensuite elle nous invite a
remonter le temps avec la
these de Michel Chevalier «
Lavie humaine dansles Py-
rénées Ariégeoises ». Elle
nous éclaire sur!'origine de
la figue en terre d’Azil. 11
faut remonter au moyen-
4ge a l'époque ou les
moines installaient des jar-
dins en terrasses ou notre fi-
guier avait le droit de cité.
Les habitants ont continué
de les entretenir jusqu’au
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Les Tindoulets de la Figo

La Fig’arize a son étiquette

début du XXe siécle. « Des
le XVIIIe siecle, d’'impor-
tants marchés de la figue se
déroulaient aussi au cceur
du village jusqu’a la fin du
XIXe siécle »

La délicieuse « Fig'arize »,
confiture aux figues entieres
cuites au chaudron de cui-
vre, nom déposé a I'INPI
(Institut National de la Pro-
priété Industrielle) arbore la
marque «Valeur Parc Natu-
rel Régional des Pyrénées
Ariégeoises ». Aujourd’hui,
la nouvelle étiquette met en
valeur notre « Fig'arize », et
I'identifie a sarégion avecle
clocher a bulbe octogonal

S

Une étiquette qui s’identifie lau terroir

Les tindoulets et leurs amis présentent la nouvelle étiquette

del’église. « Hasard oupas, sement en forme de figue,
fait remarquer madame nous délivre un joli clin
Souque, l'église du Mas d’ceil».

d’Azil date aussi du XVIIiee cu
siecle et le clocher, curieu-

Josée Souque raconte la fabuleuse histoire de Ia figue au
Mas
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Monsieur le maire soutien les tindoulets
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B LE MAS-D’'AZIL

Les Tindoulets de la Figo
Un projet économique

La confiture Fig’arize aux figues entiéres cuites au chau-

dron de cuivre

C’est en 2001, année ol le
Mas d’Azil vivait sa pre-
miere féte de la figue qu'a
été planté la premiére fi-
gueraie a Brusquette, ¢’était
le début de 'aventure. Tres
vite la confrérie souhaite
mettre en place un « projet
économique autour de la
figue » qui verra le jour avec
en 2009 avec la plantation
de la nouvelle figueraie ci-
toyenne sur un terrain
communal au lieu-dit Cas-
tagnes. Cette derniére inte-
gre le patrimoine local, 12
variétés y sont plantées
dont notre célebre figue de
Castex.

Derniérement, la munici-
palité du Mas d’Azil vient
de mettre a la disposition
de la confrérie un local
qu’elle est en train d’amé-
nager pour permettre la fa-
brication de la confiture
Fig'arize dans de meil-
leures conditions.

Au fil des ans, les Tindou-
lets sont devenus les am-
bassadeurs de la Terre
d’Azil et de ce petit fruit
charnu. Chaque année ils

autour de la figue

sillonnent la route de la
figue, qui conduit nos petits
fous de la figue du Vaucluse

al'Héraulten passantparle |

Var et le Gard.

Mais aussi ils vont repré-
senter la figue mas d’azi-
lienne chez d’autres
confréres qui défendent
comme eux leurs terroirs et
leurs produits. '

« Mais tout seuls nous ne
pouvons pas tout, dira Jo-
sée Souque, des partena-
riats ont vu le jour notam-
ment avec Effets Nature
pour dynamiser notre com-
plémentarité, le PNR pour
la Valeur Parc, le LP Jean
Durroux a Ferriéres pour la
confection de nos cos-
tumes, ’Office de Tourisme

Arize/Leze, diverses épice- |

ries fines pour la vente de
nos confitures et plusieurs
producteurs locaux pour
I’achat de figues. »

Les Tindoulets de la figo
vous donnent rendez-vous
le 1er mai ala foire agricole
du Mas d’Azil oui ils auront

un stand.
GM




L Mas-D’AziL

Tindoulets : la confiture
de figue étale Ses proj jets

ne feuille de figuier out
' ' se dresse le clocher de
I'église duMas-d'Azil et
ontle chapeau a curieusement
 forme d'une figue etle logo
Fig'Arize » en blanc'sur des
ruits bien murs. Voila la nou-
elle étiquette qui orne doréna-
antles pots de confiture élabo-
Se parla confrérie Les Tindou-
ots de la figo. Sous l'image,
Figues entieres cuites au chau-
ron de cuivre » renseignel'im-
robable consommateur quine
onnaitrait pasla spécialité azi-
enne. L'image se doit mainte-
antd'étre ala hauteur delasa-
eur de la confiture etla confré-
e avaitinvité amis, associations
u village et autres institutions
fin de célébrer son lancement.
't c'est Josée Souque, se placant
evant la présidente de la con-
érie, Marie-Pierre Siber, quise
hargeait de la présentation, re-
enant sur l'histoire du fruit :
AuXVllesiecle, le figuier était
résent dans toutes les campa-
nes du Sud-Ouest et Le Mas-
' Azil joua un grand réle dans
on développement car d'im-
ortants marchés de la figue se
éroulaient au village jusqu'ala
in du XIXe siecle. »

't c'est en 2001, cherchant a

réer une animation hors saison,
ue I'office de tourisme retrou-
ait dansles archives!'existence

Les associations autour de la confrérie présentent la nouvelle étiquette./Photo DDM, M. B.

de ces marchés et lancait donc
laméme annéela premiere féte
delafigue.

‘Emplois envue

Dans la foulée, deux nouvelles
associations voyaientlejour : Ef-
fets Nature, pour!'organisation
delaféte, et Les Tindoulets de

la figo, chargée de promouvoir

le fruit. Et cette derniere asso-
ciation est passée en mode trés
actif en développant un projet
économique. Une figueraie de
120figuiersreprésentant 12 va-
riétés est alors plantée en 2009

puis Les Tindoulets sillonnentla
route delafigue quireliel'Arize
au Var, tissant sur son chemin:

des liens avec d'autres confré- -

ries de figues. La confrérie pro-
duitenviron 2 500 pots par an et
cette nouvelle identité visuelle
promet un développement am-
plifié. « La délicieuse Fig'Arize
a son nom déposeé a I'INPI (Ins-
titut national de la propriété in-
dustrielle) et a obtenula marque
Valeur parc naturelrégional des
Pyrénées ariégeoises, souligne
Josée Souque. Mais mainte-
nant, notre projet doit s'étoffer

en créant une coopérative de
producteurs, des emplois pour
la cueillette, la commercialisa-
tion et la gestion de notre « pe-
tite entreprise ». » Une profes-
sionnalisation mais pas sans sa

valeur humaine.




